
回
は
本
気
で
す
」
宮
崎
駿
監
督

が
引
退
し
ま
し
た
。
会
見
で
は

「
ボ
ク
は
文
化
人
に
は
な
り
た
く
な
い
」

と
、
か
た
く
な
に
ポ
ス
ト
宮
崎
を
目
さ

れ
る
若
手
監
督
へ
の
論
評
を
避
け
、
自

身
の
作
品
に
込
め
た
メ
ッ
セ
ー
ジ
に
つ

い
て
「
映
画
を
観
て
も
ら
え
れ
ば
わ
か

り
ま
す
」
と
繰
り
返
し
た
宮
崎
さ
ん
。

そ
ん
な
ひ
と
り
の
絵
描
き
＝
造
り
手
と

し
て
の
姿
が
、
丹
波
ワ
イ
ン
の
黒
井
さ

ん
に
も
重
な
り
ま
す
。
小
柄
で
、
よ
く

日
焼
け
を
し
た
、
朴
訥
と
し
た
雰
囲
気

の
黒
井
さ
ん
。
な
ぜ
サ
ペ
ラ
ヴ
ィ
を
？

と
い
う
質
問
に
は
、「
ど
う
し
て
も
ス

テ
ィ
ル
だ
と
酸
っ
ぱ
く
て
、
と
い
う
農

家
さ
ん
の
相
談
を
受
け
て
、
泡
に
し
た

ら
な
か
な
か
よ
か
っ
た
の
で
」
と
飾
ら

な
い
答
え
。
今
回
で
３
度
目
と
な
る
訪

問
の
最
初
は
、
も
ち
ろ
ん
併
設
の
レ
ス

ト
ラ
ン
へ
。
地
の
素
材
を
ふ
ん
だ
ん
に

使
っ
た
料
理
の
充
実
ぶ
り
か
ら
は
「
食

べ
て
、
飲
ん
で
、
そ
し
て
感
じ
て
く
だ

さ
い
。
そ
こ
に
こ
そ
私
た
ち
の
ワ
イ
ン

の
存
在
価
値
が
あ
る
ん
で
す
」
と
い
う

造
り
手
の
秘
め
た
思
い
を
感
じ
ま
す
。

　

さ
ぁ
、
山
ブ
ド
ウ
的
な
野
趣
あ
ふ
れ

る
酸
味
を
特
徴
と
す
る
グ
ル

ジ
ア
原
産
の
個
性
的
な
ブ
ド

ウ
品
種
サ
ペ
ラ
ヴ
ィ
は
、
丹

波
の
地
で
ど
の
よ
う
な
作
品

に
仕
上
が
っ
た
の
か
。「
サ

ペ
ラ
ヴ
ィ
の
可
能
性
を
感
じ

た
」
と
黒
井
さ
ん
を
う
な
ら

せ
た
こ
の
ワ
ー
ク
シ
ョ
ッ

プ
。
詳
細
は
リ
ー
デ
ル
H 

P
の
公
式
ブ
ロ
グ
で
！

今
食べて飲んで感じる
   ワインをより高めるのは？

このワインには
このグラスを注ぎ直後より泡が収まった頃、

柔らかい泡と酸とガメイ的な果
実味が浮かぶ。肉料理にはこの
グラスで。（3,465円）

ヴィノムXL シリーズ
『ピノ・ノワール』グラス（左）

ヴィノム シリーズ
『キュヴェ・プレスティージュ』
グラス（中）

シャープな果実味と多層的なア
ロマ。スパークリングのフレッ
シュ感を楽しむにはこれ。
（3,465円）

グレープ＠リーデル シリーズ
『リースリング／ソーヴィニヨ
ン・ブラン』グラス（右）

黒いベリー系の果実の風味、味
わい、酸味のバランスが程よく
感じられる。（5,250円）

黒井 衛　2000年同社入社
後、04年より代表取締役。
京都の食材生産者とのコラボ
商品開発などに取り組む。

今回訪問した生産者

「飲み物の個性がグラス形状を決定する」との基本理念を掲げる
リーデル。あらゆる品種のワインにマッチするグラスを提供すべ
く、世界中のワイン生産者と納得のゆくまでテイスティングを繰
り返す。このテイスティングこそが、リーデルならではの“ワー
クショップ”。こうして、最適なグラス形状が探し当てられるのだ。

リーデル式
グラス開発プロセス
“ワークショップ”とは？

1971年、神奈川県生まれ。ソ
ムリエ呼称資格を取得後、ボル
ドーに遊学。帰国後、日本初の
リーデル社ワイングラス・エ
デュケイターに。

庄司大輔
Daisuke Shoji

P
hoto : O

sam
u M

atsuo   Text : D
aisuke S

hoji

名
門
ワ
イ
ン
グ
ラ
ス「
リ
ー
デ
ル
」。
そ
の
美
し
き
グ
ラ

ス
形
状
は
、
世
界
中
の
生
産
者
た
ち
と
の
〞
ワ
ー
ク

シ
ョ
ッ
プ
〞
か
ら
生
ま
れ
た
。
ワ
イ
ナ
リ
ー
で
の
庄
司

と
造
り
手
と
の
対
話
か
ら
、
選
ば
れ
る
グ
ラ
ス
と
は
？

グラ
スエデュケイター

庄司
大輔と考える

グ
ラ
ス
マ
ッ
チ
ン
グ 
日
本
ワ
イ
ン 

で

丹波ワイン
4

京都で栽培した、グルジア原産
品種サペラヴィを100%使用。
ブドウ本来の複雑味や果実味が
バランスよく、品種の特徴であ
るキレイな酸味がしっかり現れ
る。赤ワインでありながらも、
軽快なスパークリングに仕上
がっている。（2,100円）

京都産スパークリング 
サペラヴィ 2012
Spartkling Saperavi 2012
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